
Klaras Brotzeit

*vega
n

*wenn Ihr Fragen, zu unseren Allergenen & Zusatzstoffen habt, wendet Euch an unser Servicepersonal #klarahanau

Unser hausgemachtes Krustenbrot ist ein echtes Original und die Grundlage für
unsere liebevoll belegten Stullen. 

Neu bei uns: die Brotzeit! 
Genießt unsere neue Auswahl an Stullen und erlebt Brot in neuen Kreationen.

Handkäs’ und Tomaten Stulle
Schmand, Gartenkräuter, rote und weiße
Zwiebeln und grüner Blattsalat, kommen
auf unser frisch gebackenes Krustenbrot

17.5

klassische Elsässer Ofenstulle
Speck, Zwiebeln, Schmand & Kräuter
kommen auf unser frisch gebackenes

Krustenbrot
13.9

warme Schafskäsestulle
 Kräuterschafskäse, Gartengrün und
Hummus, kommen auf unser frisch

gebackenes Krustenbrot
16.9

Pastrami Stulle
 Pastrami, Wildkräutersalat, Gewürzgurken
und Remoulade kommen auf unser frisch

gebackenes Krustenbrot
17.5

Klara’s Roastbeef-Stullenburger
 geschnittenes Rumpsteak vom Eidmann,

Wildkräutersalat und hausgemachte
Käsesauce, kommen in unser frisch

gebackenes Krustenbrot
19.5

Smashed Quinoa Stulle
 gestampfte Quinoa Bratlinge,

Wildkräutersalat, Walnüsse und rote-Beete
Hummus kommen auf unser frisch

gebackenes Krustenbrot
17.9

Klara’s Brotkorb
kommt mit Hummus, Landbutter & Erbsen-

Guacamole zum Dippen
8.9

*unser Klassiker

täglich ab 17:00 Uhr



Essbares

*wenn Ihr Fragen, zu unseren Allergenen & Zusatzstoffen habt, wendet Euch an unser Servicepersonal

#klarahanau

… mit Butter, Knoblauchgel, Zitronengel,
buntem Pfeffer & Schnittlauch

11.5

… mit Hummus, Rote Bete, Olivenöl, Sesam
& Koriander

11.9

… mit körnigem Frischkäse, Chili, Cashews,
Kirschtomaten, Oliven & Schnittlauch

12.9

Klaras Butterbretter mit Krustenbrot
für bis zu 2 Personen

*vega
n

Speisekarte ab 12:00 Uhr  // Sonntag ab 13:00 Uhr

Hausgemachte Vorspeisen

Schafskäse-Tomatenpfännchen
mit Knoblauch, Olivenöl, Piri & Klara’s Kruste

7.5

Quinoa-Bratlinge
auf Hummus, mit frischen Kräutern &

Klaras Kruste
8.5

gebackener Camembert
mit Preiselbeeren
& Klaras Kruste

7.9

*vega
n

“Eine Runde” Vorspeisen bitte….!
Einfach 3 kleine Leckereien auswählen,
dazu gibt’s unseren Brotkorb mit Butter

und Sachen zum Dippen.
28.9

*jetzt wieder da

Klara’s Brotkorb
kommt mit Hummus, Landbutter & Erbsen-

Guacamole zum Dippen
8.9



Frühlingssalat aus Hessen
Wildkräuter und Blattsalate von hessischen Bauern mit Paprika, Radieschen, Gurken,

Tomaten, Urkarotten, gerösteten Sonnenblumen - und Kürbiskernen, hauseigener
Vinaigrette, dazu gibt’s Klaras Kruste       

große Salatschüssel
Einfach auf den Tisch stellen und teilen! Wildkräuter und Blattsalate mit Kohlrabi, Paprika,

Radieschen, Gurken,
Tomaten, Urkarotten, gerösteten Sonnenblumen- und Kürbiskernen, hauseigenen

Vinaigrette, dazu gibt’s Klaras Kruste und Landbutter
23.5

Essbares

Da haben wir den Salat!

*wenn Ihr Fragen, zu unseren Allergenen & Zusatzstoffen habt, wendet Euch an unser Servicepersonal #klarahanau

Pur 13.9 
mit Falafel + 4.0  
mit Ziegenkäse + 4.0
mit Backhendl + 5.0
mit gebackenem Camembert + 4.0

S ppche:ü

cremige Blumenkohlsuppe
mit Klara’s Kruste

7.9 
als Tassensuppe 3.9

fruchtige Tomatensuppe
mit Basilikumöl & Klara’s Kruste

8.5 
als Tassensuppe 3.9

*vegan



Essbares

*wenn Ihr Fragen, zu unseren Allergenen & Zusatzstoffen habt, wendet Euch an unser Servicepersonal #klarahanau

Schnitzelei
Wiener Kalbschnitzel

mit handgemachten Pommes, Beilagensalat, 
dazu Preiselbeeren & Klaras Ketchup

26.9

knuspriges Schweineschnitzel “Wiener Art”
mit handgemachten Pommes 

dazu Preiselbeeren & Klaras Ketchup
17.9

knuspriges Schweineschnitzel “Champignon-Rahm”
mit handgemachten Pommes 

dazu Champignon-Rahm
18.9

knuspriges Schweineschnitzel “Holzfäller-Art”
mit handgemachten Pommes 

dazu Schmorzwiebeln & Bio-Spiegelei
19.5

Nudeln aus der Region - frisch aus Hammersbach

Käsespätzle
mit Bergkäse, Schmorzwiebeln

& hausgemachten Röstzwiebeln
14.9

Tagliatelle
mit Bärlauchpesto, 

Cherrytomaten & Nusstopping
15.9



hausgemachter Kaiserschmarrn
mit Vanillesoße, frischen Beeren & Sahne

9.9

Essbares

*wenn Ihr Fragen, zu unseren Allergenen & Zusatzstoffen habt, wendet Euch an unser Servicepersonal #klarahanau

Bio-Bauernbratwurst vom Biohof May aus der Rhön
mit Kräuter-Kartoffelstampf, Jus, Röstzwiebeln, Beilagensalat & Senf

19.9 

Nachtisch geht immer!

Klaras hausgemachte Kuchen
Apfelstreuselkuchen
wechselnde Sorten...

fragt gerne mal das Servicepersonal 
4.9

+ Sahne 0.5

*vega
n

Thymian Hähnchen
marinierte Hähnchenbrust mit Mozarella überbacken, 

dazu Spätzle in Basilikumpesto mit Cherrytomaten
16.9  

vegane Grillplatte
gebratener Kohlrabi, dazu geräucherte Paprika Drillinge,

Grillgemüse, Beilagensalat & zweierlei Dips
16.9

Hauptsachen

*vega
n

marinierte Blumenkohlsteaks
auf Rote Bete-Hummus mit Chimichurri, 

geräucherte Paprika Drillinge & Blattspinat
16.5



Essbares

          Brötchen und Croissant, 
Butter, handgemachte Marmelade der
Saison, Honig aus Erlensee und Klaratella  
9.9

*vega
n

*wenn Ihr Fragen, zu unseren Allergenen & Zusatzstoffen habt, wendet Euch an unser Servicepersonal #klarahanau

in der Zeit von 09:00 bis 12:00     Sonntag bis 13:00Frühstück
Süß

                 Ofenfrisches Krustenbrot und
Brötchen, Butter, Klaras Erbsen-Gucamole,
Camembert, Bio-Schlemmerkäse,
handgemachte Marmelade der Saison und
Klaratella
13.5

Veggie

Ofenfrisches Krustenbrot und Brötchen,
Croissants, Butter, Klaras Erbsen-Gucamole,
Hummus, zwei gekochte Eier, Lachs,
Hausmachersalami, Farmerschinken, Bio-
Schlemmerkäse, Bauern-Camembert,
handgemachte Marmelade der Saison und
Klaratella
32.5
gibt’s auch mit              2 Gläsern Prosecco 0,1l
oder                                 2 Gläsern Orangensaft 0,1l
37.9

Schlemmerfrühstück für Zwei

                                                    Ofenfrisches 
Krustenbrot und Brötchen, Butter, Bio-
Schlemmerkäse, Hausmachersalami,
Farmerschinken, handgemachte Marmelade
der Saison und Klaratella
15.9

Quer durch den Garten 

Mach mehr draus!

Bio-Spiegeleier       5.0       weiches oder hartes Bio-Ei      2.3
Bio-Rühreier            5.0       ein Croissant                               2.2

gibt’s gegen Aufpreis auch mit Tomate, Bacon, Schinken, Käse, Lachs 

                                       Ofenfrisches
Krustenbrot mit Bio-Spiegelei, 
gebratenen Tomaten und Klaras Erbsen-
Guacamole
11.0

Spiegelei im Brot

                                   Ofenfrisches Krustenbrot
mit Bio-Rührei, gebratenen Tomaten und
Klaras Erbsen-Guacamole
12.5

Rührei auf Brot 

mit Frühlingszwiebeln, Petersilie,
Schnittlauch, dazu gibt’s geröstetes
ofenfrisches Krustenbrot
11.9

Bio-Champignon-Omelett 

Ofenfrisches Krustenbrot
mit Hummus, Grillgemüse und Balsamico
Creme
10.9

Hummus Stulle

hausgemachtes Hafer-Nuss-Granola
mit Joghurt                          9.9
mit Soja -Joghurt                9.9

Strammer Max                                  Ofenfrisches Krustenbrot,
zwei Bio-Spiegeleier, Farmerschinken und
Gurke
11.5

mit Bio-Eiern vom Hofgut
Hanstein aus Maintal


